MENU DU 28 SEPTEMBRE AV

2 OCTOBRE 2026

* Produit bio/local ou répondant aux critéres Egalim
Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction
des livraisons.

LUNDI MARDI JEUDI VENOREDI
SALADE COMPOSEE +
ASSAISONNEMENT ASPERGES MACEDOINE DE LEGUMES
Allergénes : sulfites, moutarde, SALAPE . ASSA.ISONNEMENT Présence de sulfites, Présence de sulfites,
. . Allergénes : sulfites, moutarde oy
gluten, soja, lait moutarde moutarde, céleri

#) TARTE A LA TOMATE
Allergénes : gluten, lait,
moutarde

FROMAGE
Allergéne : lait

9 FRUIT

BOEUF
Origine France

~ CAROTTES

@ GATEAU AUX NOISETTES
Allergénes : ceufs, noisettes

A

SAUTE DE PORC
Origine France

PETITS POIS

YAOURT
Présence de lait

PATES AU POISSON
Présence de gluten, poisson,
lait

FROMAGE
Présence de lait

FRUIT
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